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Yo nestre prepoite

Sclezione di Salumi con la nostra giardiniera di verdure
Da 4 pezzi € 14, da 7 pezzi € 20

Selezione di Formaggi con mostarda ¢ micle
Da 4 pezzi € 14, da 7 pezzi € 20

La variazione di Foic Gras € 30

Il piatto Osteria: gli aperitivi sfiziosi del "Due Spade" € 24

Ostriche € 5 / cad.
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Degustazione “Small” € 50 | Degustazione “Large” € 90
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Tartare di manzo “gourmet” € 20
Capesante in zuppetta di Marsala, lenticchie e menta € 20

Millefoglie di patate e carciofi con fonduta di Casolet € 18

Ef piati

Gnocchi di patate con farina di Storo, crema di cavolo nero, fonduta di
pecorino e speck croccante € 20
Linguine in salsa di sarde del Garda, mollica croccante al prezzemolo € 22

Risotto con pere caramellate, erborinato e noci € 18
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Guancia di manzo cremoso di patate dolci e catalogna ripassata € 26
Tataki di tonno, pomodorini al forno e maionese di avocado € 28
Medaglione di sedano rapa CBT, pure di patate montagnine e verdure di

stagione €22

Ylee

Strudel della tradizione e gelato alla vaniglia € 10

Panna cotta alla fava di Tonka con terra di Brownie al cacao € 10

Tiramisu "VERTICALE" € 10
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Antipasto | Tartare di manzo "gourmet”

Primo | Gnocchi di patate con farina di Storo, crema di cavolo nero, fonduta di

pecorino e speck croccante
Secondo | Guancia di manzo, cremoso di patate dolci e catalogna ripassata
Dolce | Strudel della tradizione con gelato alla vaniglia

Tutto il menu € 72 (vini esclusi)
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Antipasto | Capesante in zuppetta di Marsala, lenticchie e menta
Primo | Linguine in salsa di sarde del Garda, mollica croccante al prezzemolo
Secondo | Tataki di tonno, pomodorini al forno e maionese di avocado

Dolce | Panna cotta alla fava di Tonka con terra di Brownie al cacao

Tutto il menu € 70 (vint esclusi)

!mu& %65@7@'@9@0

Antipasto | Millefoglie di patate, carciofi e fonduta di Casolet

Primo | Risotto con pere caramellate, erborinato e noci

Secondo | Medaglione di sedano rapa CBT, pure di patate montagnine e verdure
di stagione

Dolce | Tiramistu "VERTICALE"

Tutto il menu € 64 (vini esclusi)
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Coperto € 4

Orario: lunedi dalle 19.00 alle 22.00 | da martedi a sabato dalle 12.00 alle 14.00 e dalle 19.00
alle 22.00 | Domenica chiuso
Osteria a Le Due Spade | Via Don Rizzi, 11 — 38122 Trento | Tel. 0461 234343
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