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Yo nostre propoite

Selezione di Salumi con giardiniera di verdure
da 4 pezzi € 16, da 7 pezzi € 26

Selezione di Formaggi con miele ¢ mostarda
da 4 pezzi € 16, da 7 pezzi € 26

LLa variazione di Foie Gras € 38
Ostriche € 5 / cad.
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Degustazione “Small” € 55 | Degustazione “Large” € 90

@f/ mcm@ W;nw del %7@0’5@%&'@

Antipasto | Rosti di patate, raclette di Casolet, carpaccio di carne
salada, cavolo cappuccio

Primo | Canederlotti della tradizione

Secondo | Pancia di maiale CBT con patate montagnine al rosmarino e
cipolla croccante

Dolce | Strudel di mele con gelato alla vaniglia

Tutto il menu € 65 (vini esclusi) - coperto € 4,50



(é%jgnw a ga/ @w%te
(%@@'éa&té

Rosti di patate, raclette di Casolet, carpaccio di carne salada, cavolo
cappuccio € 20

Vitello tonnato € 20

Seppia su crema di piselli, crumble al pomodoro e majo al nero € 20

Panzanella € 18

@W/Wté
Canederlotti della tradizione € 20

Gnocchi di patate con farina di Storo, melanzane, pastrami e zeste
d'arancia € 22

Tagliolino fatto in casa aromatizzato al ginepro, olive nere, coulis di
pomodoro e salmerino alpino affumicato € 22

Risotto alle ortiche e cremoso al formaggio Brenta € 18

@ eccondi Y calli

Pancia di maiale CBT con patate montagnine al rosmarino e cipolla
croccante € 24

Lombatello ai ferri, riduzione al Porto e verdure dell'orto € 26

Tonno con panko al prezzemolo e indivia agrumata alla piastra € 28

Involtini di cavolo cuore di bue € 22
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Strudel di mele con gelato alla vaniglia € 10
Spumoso alla frutta di stagione € 10

Mousse al limone con gelée alla menta € 10
Tiramisu € 10
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Antipasto | Vitello tonnato
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dal 1545

Primo | Gnocchi di patate con farina di Storo, melanzane, pastrami e
zeste d'arancia

Secondo | Lombatello ai ferri, riduzione al Porto e verdure dell'orto

Dolce | Spumoso alla frutta di stagione

Tutto il menu €75 (vini esclusi) - Coperto € 4,50
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Antipasto | Seppia su crema di piselli, crumble al pomodoro e majo al
nero

Primo | Tagliolino fatto in casa aromatizzato al ginepro, olive nere,
coulis di pomodoro e salmerino alpino affumicato

Secondo | Tonno con panko al prezzemolo, indivia agrumata alla
piastra

Dolce | Mousse al limone con gelée alla menta

Tutto il menu € 78 (vini esclusi) - Coperto € 4,50
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Antipasto | Panzanella
Primo | Risotto alle ortiche e cremoso al formaggio Brenta
Secondo | Involtini di cavolo cuore di bue

Dolce | Tiramisu
Tutto il menu € 65 (vini esclusi) - Coperto € 4,50
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Orario | Lunedi 19.00-22.00 | martedi-sabato 12.00-14.00 e 19.00-22.00 | Domenica chiuso
Osteria a Le Due Spade | Via Don Arcangelo Rizzi, 11 — 38122 Trento | Tel. 0461 234343
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